PROSECCO DOC

FRIZZANTE IL FONDO

Bodega

Nombre

Region
Apelacion
Variedades
Cont. alcohdlico

Compromisos

Terruhfo

Especificaciones

FIDORA

Prosecco DOC Frizzante Il Fondo
Veneto, Italia

Prosecco DOC

100% Glera

11% vol.

Agricultura organica europea, biodinamico
Demeter, vegano

Caranto

Prosecco Col Fondo se caracteriza por

el depdsito de las levaduras en el fondo:

se hace segun el método tradicional con segunda
fermentacion en botella sin deguelle. El contacto
prolongado con la levadura autéctona confiere al vino
un sabor equilibrado, con aromas de migajas de pan.
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Temp. de servicio 6°C

ORGANIC SINCE 1974

Color Amarillo pajizo ligero y turbio
’//%1)' . . . .
PMSEC“) Nariz Manzana verde, melocotén, citrico y mineral
J
" Boca Mineral, fresco, afrutado y floral con un toque de
FITERMENTATO IN BOTTIGLIA pan
woUNaLTERD Maridajes Aperitivo, mariscos y pescados, quesos ligeros, carnes
blancas

Embotellado de
origen

Azienda Agraria LORENZO FIDORA
via Cappelli, 9 35123 Padova ITALIA

Costa Rose France-Mexico SA de CV
PS Tel: + 52155 6204 4855
i Email: hola@costarose.com
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